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Hydrolyzat laktalouminu LC1626

Smeés peptidl, aminokyselin a sacharidt pouzivana pro pfipravu kultivaénich médii.

Praktické informace

Aplikace Kategorie
Zdroj dusiku Obecné pouziti

Odvétvi aplikace: Fermentace / Slozky kultivacnich médii / Vyrobni proces

Principy a pouziti

Hydrolyzat laktoalbuminu je enzymaticky hydrolyzovana bilkovinna ¢ast mlééné syrovatky. Jedna se o smés peptidl, aminokyselin a jednoduchych i
slozitych sacharidu. Pouziva se k pfipravé bakterialnich, hmyzich a sav&ich buné&énych kultur.

Fyzikalné-chemické vlastnosti

Popis Specifikace Typicka analyza
Pomér AN/TN N/A 42,7%
Dusik vazany v aminokyselinach (AN) >4,8% 5,3%
Celkovy dusik (TN) >10,0% 12,4%
Ztrata pfi suseni <6% 2,5%
Ash <15% 9,4%
pH (2% roztok) 6,5-7,5 6,8
Profil prvku

Popis Hodnota

Vapnik 0,078%

Horé&ik 0,027%

Draslik 0,83%

Sodik 21%

Aminokyseliny

Celkem (g/100g) Celkem (g/100g) Celkem (g/100g)
Kyselina asparagova 7,59 Leucin 6,52 Serin 4,72
Cystin 0,76 Alanin 3,20 Threonine 4,58
Kyselina glutamova 17,12 Arginin 1,36 Tryptofan 1,17
Glycin 1,83 Methionin 1,60 Tyrosin 0,97
Histidin 2,02 Fenylalanin 3,08 Valine 5,07
Izoleucin 4,30 Proline 7,37 Lysin 6,68

Podpurné vilastnosti pro péstovani

Popis Hodnota
Peptonovy agar Dobry
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Mikrobioloqgicky test

Popis Specifikace
Koliformni bakterie Negativni
Kvasinky a plisné <100 CFU/g
Salmonella Negativni

Standardni pocet desti¢ek

Skladovani

<5 000 CFU/g

Teplota Min.:2 °C
Teplota Max.: 25 °C
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