Selektivni agar pro Bacillus Cereus (zaklad) (MYP LC1124

Pro stanoveni poctu a izolaci Bacillus cereus v potravinach podle Mossela

z Condalab
)

Praktické informace

Aplikace Kategorie
Selektivni vycet Bacillus cereus
Detekce Bacillus cereus

Odvétvi aplikace: Potravinarstvi

Principy a pouziti

Bacillus cereus Selective Agar Base (MYP) (Mannitol - Egg Yolk - Polymyxin) byl upraven tak, aby vyhovoval nutricnim potfebam Bacillus cereus.
Navrzen v roce 1967 Mosselem et al. pro stanoveni poctu, detekci a izolaci Bacillus cereus v potravinach. Tato bakterie je rezistentni vici urcitym
koncentracim polymyxinu, ktery inhibuje doprovodnou fléru, a je ucginny pfedevsim proti gramnegativnim organismim.

Hovézi extrakt a pepton dodavaji dusik, vitaminy, mineraly a aminokyseliny nezbytné pro rist. Mannitol je zkvasitelny sacharid poskytujici uhlik a
energii, Bacillus cereus je mannitol-negativni. Obsah mannitolu umozriuje identifikaci doprovodné mannitol pozitivni fléry, ktera se vyznacuje Zlutou
barvou. Indikatorem pH je fenolova Cerveri. Bakteriologicky agar je zpevnuijici €inidlo.

Bacillus cereus produkuje lecitindzy. Nerozpustné produkty rozkladu lecitinu pfitomného ve vajeném Zloutku se hromadi kolem kolonii Bacillus cereus a
vytvareji bilou srazeninu.

Slozeni v g/l

Bakteriologicky agar 12 Hovézi extrakt 1
D-mannitol 10 Masny pepton 10
Fenolova Cerver 0,025 Chlorid sodny 10

Typickeé slozeni v g/l * Upraveno a/nebo doplnéno podle potfeby tak, aby splfiovalo kritéria ucinnosti.

Priprava

Suspendujte 43 g média v 900 ml destilované vody. Dobfe promichejte a rozpoustéjte zahfivanim za ¢astého michani. Vafte po dobu jedné minuty az do
uplného rozpusténi. Sterilizujte v autoklavu pfi 121 °C po dobu 15 minut. Ochladte na 45-50 °C a asepticky pfidejte 100 ml emulze vajeéného Zloutku
(LC5152) a v pfipadé potreby asepticky pridejte 2 lahvicky doplfiku Bacillus Cereus (LC6021). Jemné& homogenizujte a rozdélte do pfisluSnych nadob.

Navod k pouZziti

Metoda pruhovité desky:

- Do Petriho misky pfidejte 12-15 ml roztaveného agaru a nechte jej ztuhnout.

- Naockujte 10 ul po€atecni suspenze a/nebo zfedéného vzorku.

- RozSifte inokulum sterilni smy¢kou na povrch agaru.

- Inkubujte desti¢ky v obracené poloze pfi teploté 35+2 °C po dobu 24-40 hodin.

Kontrola kvality

Rozpustnost Vzhled Barva dehydratovaného média Barva pfipraveného média Koneéné pH (25°C)
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beze zbytku Jemny prasek Slabé bilé nebo razové smetanové Zlutooranzovy 7,1£0,2

Mikrobiologicky test

Inkubaéni podminky: Specifi¢nost, selektivita (30+1 °C / 444 h).
Podminky o¢kovani: 50 CFU) / Selektivita (1024 - 10"6 CFU) / Specificnost (1043 - 10*4 CFU). Referencni média: TSA

Mikroorganismy Specifikace Charakteristicka reakce

Bacillus cereus ATCC 11778 Dobry rust (2) >50 % RuUzové kolonie se srazkovou aureolou
Escherichia coli ATCC 25922 Celkova inhibice (0)

Bacillus subtilis ATCC 6633 Zluté kolonie bez srazeci aureoly
Skladovani

Teplota Min.: 2 °C
Teplota Max.: 25 °C
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